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BARISTA

A CHI E RIVOLTO
DESTINATARI Giovani maggiori di 18 anni e adulti
TITOLO DI STUDIO Licenza media

INIZIO CORSO Giugno 2024
ORARIO Fascia oraria da definire

GRATUITO CERTIFICAZIONE FINALE 270 ORE

Validazione delle competenze

DETTAGLI

Il corso e finalizzato alla certificazione di alcune competenze componenti la figura professionale del Barista/Barman, n. 56329
del RRPQ della Regione Sardegna. Nello specifico: Accoglienza e assistenza al cliente, n. 9999771/1386; Preparazione di snack
e piatti semplici, n. 9999772/617; Preparazione di prodotti di caffetteria e di cocktail e bevande alcoliche, n. 1429/619.

Il Barista si occupa, sulla base delle richieste ricevute, della preparazione di bevande e semplici snack caldi e freddi, anche
curandone I'aspetto estetico, e di servirli al banco, se la struttura presso cui opera eroga tali servizi, puo svolgere anche il
servizio di distribuzione ai tavoli. Predispone e allestisce gli ambienti di lavoro, verifica la disponibilita dei prodotti in magazzino
e gestisce gli acquisti contattando direttamente i fornitori. Si rapporta, assumendosi la responsabilita del proprio operato, con
gli addetti al servizio di preparazione dei pasti, con il responsabile dell'area ristorazione e i camerieri. Gestisce in prima persona
il rapporto con i propri clienti. L’esercizio della professione richiede il rispetto delle norme igieniche e di sicurezza di cui al
D.Lgs. 81/2008 ed al D. L. 155/1997 HACCP e di quanto previsto dal Decreto dell'Assessore del Lavoro, formazione
professionale, cooperazione e sicurezza sociale del 28 febbraio 2007, n. 739/1 in materia di somministrazione di alimenti e
bevande

| Barista puo gestire un negozio di proprieta
oppure lavorare con contratto di lavoro
dipendente presso bar, caffe, locali gestiti
da altri e in strutture turistico-ricettive. Il
Barista/Barman qualificato lavora in
Competenza imprenditoriale, Competenza digitale strutture collegate per lo piu con i settori
del turismo: grandi alberghi, villaggi, navi
da crociera, discoteche, american bar e

AREE FORMATIVE

Accoglienza e assistenza al cliente, Preparazione degli spazi, degli ambienti e
delle attrezzature, Preparazione di snack e piatti semplici, Preparazione di
prodotti di caffetteria e di cocktail e bevande alcoliche

STRUMENTI E RISORSE

Aula didattica - laboratorio di bar/caffetteria serve una clientela selezionata.
STATO FINANZIAMENTO ISCRIZIONI ENTRO
DATA AGGIORNAMENTO . , e .
Marzo 2024 STATO ATTIVAZIONE Corsi da presentare nel Catalogo dell'Offerta | termini di iscrizione verranno definiti una
formativa volta attivato il catalogo

| corsi sono rivolti a persone di entrambi i sessi
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Per maggiori informazioni relative a modalita di ammissione, numero di partecipanti, ulteriori dettagli su durata e orario o specifiche sui bandi, consultare il sito
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